
Gaufre moelleuse
Confiture de banane, crème mascarpone, amandes effilées, chocolat chaud

Brownie chocolat
Chocolat chaud

Salade de fruits 

Smashed potatoes

Légumes racines rôtis

Riz jasmin

 Tous nos prix sont indiqués en Euros, service compris, prix TTC. 
Nous n’acceptons pas les chèques. La liste des allergènes est

disponible sur demande. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération.

OFFRE VÉGÉTARIENNE PIMENTÉ

M E N U  E N F A N T  -  1 2 €

Des tropiques à Paris, Romcoco vous entraîne dans un voyage

unique en plein cœur de la ville. Cocktails exotiques, bar à rhums

et cuisine twistée aux saveurs venues d’ailleurs invitent

à la découverte des quatre coins du monde.

Un rendez-vous qui célèbre la vie,

les gens et la différence. 

Brasserie Tropicale
& Bar à Rhums

 Jusqu’à 12 ans

Steak haché

Chicken tenders

Saumon croustillant

Plat au choix

+

Dessert au choix

Accompagnement au choix

Suivez-nous pour découvrir notre menu du jour chaque matin en story !

+



Entrée + Plat + Dessert

ARDOISE DU JOUR

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

Formule 19,90€

Formule 23,90€

du lundi au vendredi

de 12h à 14h 

Tous nos plats sont faits maison
Tous nos pains proviennent de notre partenaire : Epicureo

Nos glaces proviennent de notre partenaire : Ma Très Bonne Glace
 

Affligem

Gallia

IPA

Ceci est un extrait de notre carte des boissons.

Pierre Zéro
Mousseux sans alcool

Champagnes & Prosecco
Jacquart mosaïque brut

Jacquart signature rosé

Jacquart signature blanc de blancs

Prosecco DOC Sartori

Nicolas Feuillatte

L E S  B U L L E S

verre

12cl

bouteille

75cl

25cl 50cl

90€

70€

90€

18€

12€

18€

6€

6€

6€

9€

9€

9€

Bulles Sans Alcool
21€6€

45€

35€11€

B I È R E S  P R E S S I O N

37.5cl



DESSERTS

Brownie chocolat noir
Chocolat noir Extra Bitter Guayaquil 64%, glace vanille, chocolat chaud

Poire pochée au vin épicé    
Crème mascarpone, granola

Gaufre moelleuse 
Confiture de banane, crème mascarpone, glace vanille, amandes effilées, chocolat chaud

Verrine potimarron-spéculoos  
Crème mascarpone, caramel beurre salé, éclats de spéculoos

Riz jasmin
Pickles de chou rouge, ciboulette 

Smashed potatoes 
Cébette, sauce Romcoco, ciboulette

S IDES

Curry de légumes racines rôtis
Carotte, panais, betterave et riz jasmin

Gratin de patate douce  
Lait de coco gingembre & miso, halloumi grillé, mesclun, champignon et courge poêlés

20€

19€
Voco beef burger
Sauce Romcoco, steak, cheddar, romaine, tomates cerises confites, oignons caramélisés,
pickles d’oignon rouge et smashed potatoes, cébette

Pavé de saumon à la plancha
Crème algue nori, graines de sésame toastées et riz jasmin

Club saumon croustillant 
Romaine, tomates cerises confites, sauce Romcoco, pickles d'oignon rouge et smashed
potatoes, cébette

Bavette Angus à la plancha 
Chimichurri et smashed potatoes, cébette

INCONTOURNABLES

Suprême de volaille rôti
Sauce satay cacahuète, cébette et riz jasmin

PLATS

10€

8€

10€

9€

24€

25€

23€

27€

24€

7€

7€

7€

Noix de Saint-Jacques snackées
Purée de panais, tuile au sumac, carotte, panais, betterave, cébette

32€

Travers de porc francilien
Jus corsé pomme & tequila et smashed potatoes

24€

Dos de cabillaud rôti
Crème de courge parfumée à la cannelle, cumin, gingembre et riz jasmin

25€

légumes racines rôtis 
Carotte, panais, betterave, cébette



S É L E C T I O N  D E  V I N S À  P A R T A G E R . . .  O U  P A S

Longe de thon séchée 24h 
Condiment passion yuzu, pickles de carotte, citron vert

Saumon katsu mi-cuit
Pickles de chou rouge, sauce Romcoco, sésame noir, cébette

Assiette de jambon Serrano Gran Reserva
Sélectionné par notre partenaire : Cap Hispania 

 
Les Mercadières       
Bordeaux AOC

Lucius 
Saint-Emilion AOP

Grabas 
Graves AOP

Audebert  
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP

Michel Picard  
Bourgogne Passe-tout-grains AOP    

Au bout de la vigne     
Côtes du Rhône AOP BIO

Vins Rouges
verre

12cl

bouteille 

75cl

7€

11€

8€

11€

12€

9€

28€

42€

32€

40€

44€

34€

Guacamole 
Aux épices douces, citron vert, cébette, pickles d'oignon rouge

Houmous
Au sumac, pois chiches Île-de-France, tahini, huile de sésame, sésame, cébette

Camembert au lait cru
Rôti au miel, confiture de banane

Burrata crémeuse
Poire, roquette, vinaigrette miel & mirin

Veggie

Crudo

Petit ou grand
Salade césar
Romaine, tomates confites, chicken tenders, croûtons, copeaux de parmesan, 
ciboulette

Chicken tenders Romcoco
Citron vert, cébette, sauce Romcoco

Quesadillas
Champignons poêlés, courge, cheddar, cantal, chimichurri, citron vert, cébette

Vins Blancs
Terres de Loire “Les Nioles”  
Touraine AOP 

Domaine Gueguen “Côte Saline”  
Bourgogne AOP 

Chablis 
Gueguen AOP   

Gardogne 
Entre-Deux-Mers AOP 

Les Donelières Muscadet
Sèvre et Maine AOP  

9€

10€

14€

8€

9€

36€

38€

46€

30€

35€

Vins Rosés
Les Bastides de Sainte Marie
Côtes de Provence AOP

Domaine de Terre brune  
Cabernet d’Anjou AOP Rosé

Costa Serena
IGP de L'Île de Beauté

10€

9€

7€

37€

35€

28€

ou

ou

ou

13€

12€

14€

7€

7€

13€

13€

23€

23€

15€

12€

12€

10€


	LES BULLES
	BIÈRES PRESSION

